
帆立 ツブ貝 菜花のサラダ仕立て 春菊とリコッタチーズのソース

イカとウドの冷製パスタ仕立て バジルの香りとイカ墨のソース

イタリア産 ブッラータチーズ トマトと苺のマリネ

36ケ月熟成の生ハムとクミン風味のカリフラワーのベニエ ミモレットのソース

川俣軍鶏と白レバーのソプレッサータ ハモン・セラーノと酒粕のグリッシーニを添えて

フランス産 ホワイトアスパラガス サクラマスのタルタルと紫蘇の香り［＋1,100］

初鰹のマリネ 緑のクスクスとアボカドのクリーム
前

菜

ハマグリと桜の花のリゾット

白魚と山菜のスパゲッティーニ

和牛肩ロースのボロネーゼ フェットチーネ

桜エビとソラマメのオレキエッテ
パ

ス

タ

麹に漬けた仔羊のロースト ジュとふきのとうのソース

オリヴィアポークのロースト 菜花のクーリとアサリのフレーグラ

帆立と牡蠣のソテー ハーブバターとレモン香るじゃがいものピューレ

牛肩ロースのタリアータ アンチョビバターとバルサミコ風味のサラダ

赤牛のロースト 筍のソテーと葉わさびのコンディメント エシャロットのソース［＋1,300］

鰆のロースト サボイキャベツとホタルイカのソテー
メ

イ

ン

ヨーグルトのジェラートとキウイのエスプーマ エストラゴンの香り

アマレット香るほろ苦い大人のボネとキャラメルのカンノーリ仕立て

トリュフとマスカルポーネのティラミス

３種の柑橘とピスタチオのパフェ ショコラのジェラート［＋1,000］

オレンジとピスタチオのカッサータ ふきのとうのジェラート
デ

ザ

ー

ト
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