
グリーンピースとミントの冷製スープ レモンのフィナンシェ

白レバーのコンフィと葉野菜のサラダ ジャガイモとゴルゴンゾーラ

赤エビのマリネと八朔 貝と菜花のクーリー

ノルウェーサーモンのマリネ 根セロリのクリームと野菜 ディルのオイル

自家製パテとシャルキュトリーの盛り合わせ

皮目をグリルした初鰹ととんぶりのコンディメント ライムの香り
前

菜

エビと三つ葉のアラビアータ スパゲッティーニ

鶏モモ肉とそら豆のペンネ アマトリチャーナヴェルデ

ヤリイカと蕗味噌風味のタプナードのスパゲッティーニ

シラスとアサリ 春キャベツのペペロンチーノ スパゲッティーニ
パ

ス

タ

赤エビと白身魚のムース 国産レモンバターソース

オリヴィアポークのローストと大根餅 根菜とココナッツのソース

牛肉のビール煮込み 焼きネギとセルバチコ

仔羊のポルペッティ モリーユ茸のソースとグリーンピース

牛肩ロースのタリアータ アンチョビバターとバルサミコ風味のサラダ［＋800］

マダイのポワレ 新玉ねぎのローストとエシャロットのソース
メ

イ

ン

コーヒーゼリーとトンカ豆のジェラートのミニパフェ

カルダモン香るテリーヌショコラとフランボワーズのジェラート

抹茶のティラミス 濃縮牛乳のジェラート

レモンとヨーグルトのカンノーリ仕立て ベルガモットの香り
デ

ザ

ー

ト

※アレルギーをお持ちの方はスタッフまでご相談ください
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